
Je suis chef et 
propriétaire des 

sauces The Cottage 
Restaurant, Buffalo 
Boy Restaurant, My 

Kitchen et Chef 
ShamsMa Kitchen de Sham 

Hanifa et d'autres 
entreprises 
culinaires

Nom
Sham Hanifa

Pays
Irlande

En savoir plus
www.shamhanifa.ie

La motivation

Mes parents et ma grand-mère possédaient leur
propre entreprise en Malaisie, donc
l'entrepreneuriat était dans la famille. En
grandissant, j'ai travaillé dans de nombreuses
entreprises d'hôtellerie et j'admirais vraiment les
propriétaires de ces entreprises. Dès mon plus
jeune âge, j'ai toujours rêvé de posséder ma
propre entreprise.

Votre histoire
Je suis arrivé en Irlande, à Leitrim, en 2000 pour 
travailler comme chef dans un hôtel nouvellement 
ouvert. Pendant que je travaillais, je suis tombé 
sur un petit restaurant dans un chalet au bord de 
l'eau dans un village voisin. Je suis passé par là 
un jour à la fin de 2007 et j'ai vu qu'il avait fermé 
et qu'il était disponible à la location. Alors, je me 
suis renseigné, et un mois plus tard, j'ai signé le 
bail. C'est arrivé rapidement après des années de 
rêverie !

Crise météorologique : Puis ce Noël-là, il y a 
eu du mauvais temps et de la neige abondante 
et nous avons vu des nuits où le restaurant était 
complet, 70 places assises, et toutes les 
personnes sauf quatre ont été annulées. Pour 
créer des revenus, j'ai commencé à préparer 
des aliments pour les marchés fermiers et à 
développer mes sauces.

Compétences linguistiques : En ce qui 
concerne les défis spécifiquement parce que je 
n'étais pas originaire d'Irlande, il n'y en avait 
pas pour moi à part la nécessité d'améliorer 
mon anglais dans les premières années. 
Cependant, je vois d'autres personnes qui ne 
sont pas sûres de leur statut juridique pour 
travailler ou qui ont la confiance nécessaire 
pour relever un défi dans un nouvel 
environnement

Réalisations
Je suis malaisien, j'apporte quelque chose de 
nouveau dans ce domaine que personne 
d'autre ne peut offrir, les gens veulent de 
l'authenticité et une histoire, être fier de qui 
vous êtes, d'où vous venez et ajouter votre 
histoire à ce que vous proposez.

Défis
Récession : En 2008, l'Irlande et le monde 
étaient en récession, il n'y avait donc pas 
beaucoup d'argent pour manger au restaurant. 
À peine 2 ans après son ouverture en 2009, le 
restaurant a été complètement inondé. Le 
propriétaire était super et nous avons pu le 
réparer comme nous le voulions.

http://www.shamhanifa.ie/


Avez-vous reçu des 
interventions/un 
soutien ?
J'ai d'abord pris des cours d'anglais, puis le 
LEO (Local Enterprise Office ) était génial, ils 
offrent tellement de soutien et vous aident à 
obtenir les meilleurs pour votre entreprise. 
Également primées, nos sauces ont remporté 
la médaille d'or aux Blas na hEireann (Prix 
nationaux de l'alimentation), ce qui apporte une 
grande publicité et une grande crédibilité. Il est 
important de construire un réseau et de soutenir 
d'autres entreprises, nous sommes impliqués 
dans le réseau Taste Leitrim et cela attire les 
gens à venir manger à Leitrim, afin que les 
avantages commerciaux de chacun

Décrivez l'impact de ces 
interventions.
J'ai rejoint une équipe de football locale qui
m'a aidé à pratiquer mon anglais, mais qui a 
également été le début de la construction
d'un réseau dans la communauté. Les amis
que je me suis faits m'ont apporté un soutien
énorme et m'ont aidé à comprendre comment
la communauté fonctionnait.

Les interventions étaient- 
elles spécifiquement 
destinées aux entrepreneurs
sous- représentés ?

En termes de levée de fonds, j'ai fait croître les 
entreprises progressivement. Les interventions 
n'étaient pas spécifiquement destinées aux 
entrepreneurs sous-représentés, à l'exception 
des cours d'anglais.
Les autres soutiens sont là pour tout le monde, 
il suffit de les chercher et d'avoir une idée et un
plan solides

Quelles interventions ou 
soutiens vous aideraient 
à réaliser ces plans et 
visions ?

Il y a beaucoup de soutiens là-bas, il suffit
de les chercher et d'en profiter.

Projets d’avenir

Je suis sur le point 
d'ouvrir une école de 
cuisine et je travaille
sur mon premier livre

de cuisine.

Suivez le parcours 
de Sham, visitez 

son site Web
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